Beef Tatar von heimischen

Almochsen
Schnittlauchmayonnaise - Kapernbliten -

Wourzelbrot - Bergbauernbutter
(A.D,GM,0)

Klein
Grof3

Ceasar Salat

Kirschtomaten - Buttercroutons - Parmesan
(CDLM,0O)

Toppings

- Gebackene Maishendlbrust in
Kirbiskernpanier (A,C)

- Gegrillte Maishendlbrust

- Schafkase im Speckmantel (G,N)

Kraftige Tafelspitzsuppe

Wourzelwerk - Schnittlauch

Zur Wahl:
GrieBBnockerl
Fleischstrudel

Frittaten
A,CG,LO

Original Wiener Kalbsschnitzel
In Butterschmalz gebacken - Preiselbeeren -

Petersilienerdépfel - Zitrone im Netz
(A,C,G)

Grof3
Klein

Gebratenes Forellenfilet
Junge Erbse - Erdépfel - Rieslingschaum -

Krauterdl
(A,D,G,L,O)

Hausgemachtes Sorbet nach Saison
Mit frischen Frichten

Mit Vodka oder Prosecco
(0)

VORSPEISEN

18
26

12,5

+7
+6,5
+6

Altwiener Salonbeuschel

Semmelknodel - Schnittlauch - Sauerrahm
(A,D,G,L,0)

Klein
Grof3

SALATE

Vogerlsalat
Kerndldressing - Erdépfel - gekochtes Ei -

Wurzelspeck
(CM,0)

Klein
Grof3

Hausgemachter Erdapfelsalat

Kerndl - rote Zwiebel - Schnittlauch
LM,O

SUPPEN

Altwiener Suppentopf
Wourzelwerk - gekochtes Rindfleisch -

Fadennudeln - Schnittlauch
(A,C,L0O)

Cremesuppe nach Saison
mit Einlage
(AG.LO)

HAUPTSPEISEN

31
24

26

Gekochter Tafelspitz
Rosterdapfel - Cremespinat -

Schnittlauchsauce - Apfelkren - Wurzelwerk
(A,C,G,LO)

Eierschwammerlrahmsauce

Semmelknodel - Nussbutterschaum - Petersilie

(ACGLO)

DESSERTS

+4

Kaiserschmarrn
Zwetschkenrdster - Rumrosinen -

Vanilleeis
(A.C,G,0)

Gutes braucht Zeit - in ca. 30 Minuten genussfertig!

12
19

6,5

10

28

23

18



Beef tartare from local

Almochsen
Chive mayonnaise - caper berries - rustic

bread - Alpine butter
(A,D,G,M,0)

Small
Large

Ceasar Salat
Cherry tomatoes - butter croutons -

Parmesan
(CDLM,0O)

Toppings

- Crispy pumpkin seed-crumbed
corn-fed chicken breast (A,C)

- Grilled corn-fed chicken breast

- Sheep’s cheese wrapped in bacon (G,N)

Rich boiled beef soup

Root vegetables - chives

Choice of:
Semolina dumplings

Meat strudel

Small sliced crépes
ACGLO

Original Wiener Schnitzel (veal)
Pan-fried in clarified butter - parsley

potatoes - cranberry sauce - lemon in a net
(ACG)

Large
Small

Pan-fried trout fillet
Young peas - potatoes - Riesling foam -

herb oil
(A,D,G,LO)

Homemade seasonal sorbet
With fresh fruit

With vodka or Prosecco
(O)

18
26

STARTERS

Traditionl Viennese Salonbeuschel

Bread dumpling - chives - sour cream
(AD,G,LO)

Small 12
Large 19

SALADS

12,5 Lamb's lettuce

+7

Pumpkin seed oil dressing - potatoes - boiled

egg - cured bacon
(CM,0)

Small 8
Large 12

+6,5 Homemade potato salad 6,5

+6

Pumpkin seed oil - red onions - chives
(LM,0)

SOUPS

Traditional Viennese soup pot 10
Root vegetables - boiled beef - fine noodles -

chives
(A,C,LO)

Seasonal cream soup 8

with garnish
(AG,LO)

MAIN COURSES

31
24

26

+4

Boiled beef 28

Roasted potatoes - creamed spinach - chive

sauce - apple horseradish - root vegetables
(ACGLO)

Chanterelle cream sauce 23
Bread dumpling - browned butter foam -

parsley
(ACGLO)

DESSERTS

Kaiserschmarrn 18
Stewed plums - rum raisins -

vanilla ice cream
(A,C,G,0)

Good things take time - ready to enjoy in approx. 30 minutes!



